NOEL 2017

Propositions et menu

Le Porc du Val de La Sensée
750, rue d’ Oisy
59169 Goeulzin
Tel : 0327 89 64 11

Commandes prises jusqu’au 09 Décembre 2017
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Entrées froides

Foie gras de canard cuit au torchon .......... 97,50€/ kg
(nature, porto, cognac, ou whisky)

Saumon fumé au bois de hétre , maison.........S0€/ kg
1/2 homard froid Belle-vue..................... 18€ piece
Magretide canged Fumess. .o s omsinvesh conen 15€ piéce

Plateau de fruits de mer avec ou sans homard
(crevettes,bulots, bigorneaux,crabe,langoustines,
gambas,huitres,et homard mayonnaise fraiche,
vinaigre échalotes,citron et rince-doigts)

SRS MOMAAEG.. ...« ciuserererinsrsss soniimtnas uo s 35€/pers

AVEC MOMATE. . .\ e it ven s asnndoane orins wssiamsnmes 45€/ pers



Entrées chaudes

Feuilleté de St Jacques aux poireaux et
Gliewurstramimeris Tl i L kil 11€ piece

Feuilleté de cuisses de grenouille
creme d’ail fumé d’Arleux.............. 11€ piéce

Feuilleté de ris de veau cuisiné a I’ancienne
........................................... 11€ piece
Douzaine d’escargots au beurre d’ail

.................... 10 € la douzaine

Cassolette de gambas, tomates séchées et
mozzarella ................. 8 € piece

Cassolette de noix de St Jacques aux poireaux
et Guewurstraminer ..................... 8 € piece

Tarte aux noix de St Jacques et Guewurstraminer
jlalbig s Talcin (= AR R 25€ piece



Plats
Mijoté de sauté de veau aux aux morilles.....18€/personne
Filet mignon de porc de la Sensée cuisiné au cidre et

champignons de Paris................o.oee. .18€/personne

Magret de canard roti aux figues et miel de Goeulzin
................................................... 18€/ personne

......

Supréme de chapon au citron et a I’orange..18€/personne

Supréme de chapon au foie gras............ 18€/personne

Chapon farci aux marrons , prét a cuire ....... 15€ le kilo

Avec les plats

Corbeille de 1égumes cuisinés
ou

Gratin de pommes de terre boulangeéres , tomate
provengale et crépinette de chataigne
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Fromages

Plateau de fromages de la ferme du Vinage
385 i3 B s R G I 30€ piéce

Camembert pané et flambé au calvados...
.................................... 10€ piéce

Maroilles pané aux poires ou aux pommes..
....................................... 15€ piece

Dessert

Biche de Noél citron meringué ou
chocolat praliné

4 pers/ 15€
6 pers/ 22€50
8 pers/ 30€



Bouchée 4 lareine jambon .......... 2€50 piece

Bouchée au poulet ....... Ao B ee 3€ piéce

Bouchée poireaux / lard fumé ...... ..3€ piéce

Boudin blanc nature............... 13 € le kilo
morilles ou truffé................ 20€ le kilo

Assortiment de petites bouchées feuilletées pour
’apéro (gambas,saumon,ris de veau,pétoncles)
...................................... 10€ la douzaine

Crocs escargots................... 10€ la douzaine



Menu a 45 €/ personne

Assortiment de petites mises en bouche pour
Iapéritif

Foie gras de canard cuit au torchon

Feuilleté de St Jacques aux poireaux et

Guewurstraminer

Mijoté de sauté de veau aux morilles

Plateau de fromages du Nord

Buche de Noél citron meringué ou chocolat praliné



Toute 1’équipe vous souhaite de
joyeuses fétes de fin d’année



